Pribory

Historie :

Nejstarsi ¢asti ptiboru je niz a 1zice.

V 16. stoleti zaCina Slechta ve Francii a Italii pouzivat vidlicku.

V 18. stoleti se zadind pouZivat cely pribor, ktery vSak dostava kone¢nou podobu az

na pocatku 19. stoleti, kdy se zaobluje Spicka noze a prodluzuje se a ztencuje se rukojet’ 1Zice.
Od 19. stoleti se ptibory vyrabi sériove.

| Materiélx na Vx'robu Ef'iborﬁ I

Uzivaji se oceli Cr a Cr - Ni, které jsou zdravotné nezdvadné a mechanicky ( odér ) a chemicky odolné !

Ptibory z nich jsou vhodné pro myc¢ky !

Cr ocel - 28/0, 18/0, 17/0 = legovana ocel s obsahem 28 %, 18 % nebo 17 % Cr !!
- uziva se na ostfi nozl i na cely piibor
- nevyhoda - pri kontaktu s organickymi kyselinami se mohou vytvaret
skvrny !

Cr - Ni ocel - INOX 18/10 a INOX 18/8 = legované oceli s obsahem 18 % Cr
al0az8 % Ni!ll
- uzivaji se na vyrobu lzZic, vidli¢ek a stienek noza
- jsou odolné vii¢i organickym kyselindm !

- ocel INOX 18/10 je tzv. potravinaiska a chirurgicka ocel !!!
(tzn. bez vyluhu a nemagneticka ! )

Pridavkem Mo, Co nebo V do nerez oceli se zvySi tvrdost Feznych ploch !!!!

Zlacena Cr - Ni ocel
Stiibrné pribory

Posti'ibirena Cr-Ni ocel - 1ze z ni vyrabeét stihlejsi tvary ptiborti nez z masivniho Ag

Zdobny prvek ocelovych ptibora, nevhodna pro mycky !
Odolnost zlaceni zvySuje Co aditivum !

Jsou nejmék¢i piibory vyrabéné ze slitiny Ag a Cu 0 ryzosti 800 a
925/1000 !

Noze maji stfibrnou pouze rukojet’ a cepel je pro dosazeni vyssi
tvrdosti vyrabéna z postiibfené nerez oceli !

Alpaka - pro levngjsi typ Ag piibori. Zaklad tvoii Ni mosaz, na kterou je galvanicky naneseno Ag.
Cislice vyrazena na povrchu udéava :
= tloust’ku Ag vrstvy v mikrometrech

2
* nebo pocet grami Ag na 24 dm ( obvykle 90)




Material na pribory ovliviiuje vhodnost pro mycky !

Nevhodné jsou - celokovové pribory Ag, alpakové a ze zlacené oceli
- pribory ze 2 materidli
- napf. s rukojeti plastovou, porcelanovou nebo dievénou

| Vz’roba Rf'iborﬁ I

» lisovani za studena ve formé ( 1zice a vidli¢ky )

= {epele noZzi se musi kovat za horka !

= Kkaleni pribori slouzi ke zvySovani tvrdosti
( prudkym ochlazenim se vytvafi rovhomérné vnitini pnuti )

* popousténi slouzi k odstranéni ¢asti vnitiniho pnuti, ¢imz se zvysi pruznost oceli .
Provadi se opakovanym zahtivanim a pomalym ochlazovanim ptibort.

=  brouseni nozu

= JeSténi priboru pomoci lesticich past.
Lesti se do 2 stupiii s oznac¢enim leSténo a vysoce lesténo !

Plfﬂ)orv z masivniho Ag a pakfongu se vyrabi litim do formy a zdobi se gravitovanim.
( Spanélsko, Portugalsko, Anglie ).

Vyijimka — tradi¢ni anglické pfibory z masivniho Ag vyrabéné kovanim z ingott !!

Hodnoceni jakosti celokovovych ocelovych priborii

Jakost celého priboru se hodnoti podle zpracovani noze !!
Drazsi piibor obsahuje nuZ lepeny, tzn. sesazeny ze 2 ¢asti a velmi piesné zalicovany, takZe je_ spoj
je nerozpoznatelny !!
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Levnéjsi piibor ma Cepel i stifenku noZe vyrobenu z jednoho kusu oceli . ( obvykle Cr oceli )




I Zakladni tsz Ef'iborﬁ dle tvaru noze I

ANGLICKY p¥ibor - pfiborovy niizZ ma stienku i hi‘bet Eepele ve stejné vysi !!

FRANCOUZSKY p¥ibor - mezi stienkou a &epeli noZe je znatelné ziZeni !!

Zakladni druhy priboru

Zakladni jidelni ptibor
Détsky jidelni piibor
Desertni ptibor

Rybi ptibor

Velky a maly salatovy piibor
Prekladaci ptibor

Dopliikové kusy

Limonadova 1zi¢ka

Lzi¢ka na med

Lzic¢ka na cukr Q
LZice na smetanu

Nz na steak

NiiZ na pizzu

Klesticky na cukr

Dortova lopatka

Lzic¢ka na dlabani ovoce

Lzi¢ka na zmrzlinu

Desertni vidlicka tiihrota

Mokka 1zicka

Vidlicka na moucnik s krajecim hrotem
Cajova 1zicka

Vidli¢ka na narezové maso

Vidli¢ka na steak






