Maso — drubez

1. Vyznam ve vvzivé — dietni, lehce stravitelné maso

2. Rozdéleni driubeze

e hrabava - ma bilé prsni maso a tmavé na nohou
- kui‘ata, slepice, kohouti, perli¢ky, kriity, krocani
- KAPOUN = o

wew s N1

e vodni - ma tu¢néjsi maso, tmave, jemngéjsi a Stavnatejsi nez hrabava dribez
- husy, kachny, husokachny
husokachna - lidovy nazev pro kachnu piZmovou, maso s minimalnim

podilem tuku

3. Uprava pro prodej

e po porazce se dribez rychle zchladi pomoci- ...,
Mensi riziko pfenosu salmonely hrozi pfi chlazeni - ...,
(v nékterych statech se dezinfikuje chlorem)

e 0Cisténa, kuchana

o dodava se: Eerstva - vychlazena na 10°C - trvanlivost 2 dny
chlazena - vychlazena na 0°C - trvanlivost az 5 dnil
zmrazena - na teplotu (- 18 °C) - trvanlivost az 12 mésict

e trzni druhy:
kuchana — bez droba

délena — pulky, stehna — horni a spodni, prsa

porcovana — fizky prsni, fizky stehenni

dribky — jedno druhové — jatra, srdce, krky, zaludky; smési — jatra + srdce ... :
drubezi polévkova smés — zbytek dribeziho téla po oddéleni stehen a prsou e o

4. Skladovani

U nedokonale vychlazené driibeze hrozi nebezpeci zapai‘eni pod kiidly, stehny.
U zmrazené drbeze hrozi riziko plisné pii kolisani teploty a zejména vysuSeni masa mrazem u po§kozenych
obali.

5. Zasady pro prodej

Zasada nepovoleného sousedstvi s ostatnimi druhy masa — dribeZ musi byt oddélené a nesmi se dotykat
ostatnich druhll vysekového masa.
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