Obaly — nejvyznamnéjsi obaly poslednich 50. let, novinky

Krabice Tetra-pak

ASEPTICKE OBALY
= asepticky obal + asepticky vyrobek (napli) , 8 P

e asepticnosti se dosahuje sterilizaci H,O, nebo novéji vodni parou

e vyhody - delSi trvanlivost, skladovani p¥i teploté aZ 25°C, tepelnd tiprava

obsahu ma minimalni vliv na chut’ 8
obal je 6 vrstvy - PE + karton + PE + AL + PE + PE o

e vrstva Al ma tlost'’ku jen 0,0065 mm — vytvari bariéru UV zafeni a kysliku

e vrstva PE - brani rozpousténi Al do kyselych potravin, umoZiiuje

svarovani a chrani kartéonpied rozmocenim \__’__\: A =
NEASEPTICKE OBALY
e neobsahuji Al vrstvu e
e plni se do nich pasterizované produkty, a proto se musi uchovavat R
pri chladirenskych teplotich ‘ i@
e jsou 3vrstvé m“eulg(noé
e nutno uchovavat pti chladirenskych teplotach - teplota 3 az 4°C |-
e nové typy maji trvanlivost az 8 dni a plni se do nich mléko osetfené HTS o
¢ naklady na obal a plnéni jsou o 50 % niZsi neZ u aseptickych baleni LY .

Obaly firmy Tetra pak ziskaly cenu za nejvyznamnéjsi védecky objev v oboru potravinaiskych technologil'

za poslednich 50. let (1989).

Vynélezcem byl RUBEN RAUSING — Svéd — v roce 1952 patentoval obal TETRA PAK

(nazev podle tvaru obalu, Tetraedr = jehlan). Zakladatel firmy TETRA PAK.

Nejvétsi konkurent — firma ELO PAK (Finsko) - uvedla na trh obal PURE — PAK.

1965 — Tetra classic

2001 - Tetra Top = kartonové télo obalu + hrdlo z PE (nasazuje se pfimo v plni¢ce) tzv. papirova lahev
2003 - Tetra Recart = obsah se sterilizuje az v obalu, tzv. papirova konzerva, skladuje se za pokojové
teploty. Vyuziva se nové technologie plnéni a tepelné upravy — tzv. RETORTNI technologie!
2003 — Tetra Pak Screw Cap — 200 ml krabice pro omacky a dochucovaci prostiedky se Sirokym hrdlem a

1969 - Tetra Brick Aseptic
Dalii tvary: Tetra REX, Tetra Prisma (ergonomicky), Tetra Wedge, Tetra Fino aseptic
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Novinky

Probiotické bréko
Obohacuje népoj o latky, které jsou citlivé na teplotu a mohly by se tepelnymi tipravami znehodnotit.

Ochucovani bréko

Obsahuje perli¢ky (mikrogranule), které se pii piti rozpousti a pomoci bréka je tak dodavano aroma,
barvivo, energetické slozky, vitaminy a dalsi doplnky Vyrobek se sklada z plastoveho brcka, konického
filtru a néplné z ,,perlicek®, jejichz obsah je pfi piti nasavan do tekutiny, a tim ji aromatizuje ¢i jinak obohacuje




Senzorické bréko
Br¢ko ma nékolik vypustnich otvort, kterymi napoj vytéka na vsechny typy chut'ovych poharki soucasné.

AT 7

obal

pelicky

Ochucovaci
brcka

leh¢ené sklo — ma az o 30 % nizsi hmotnost

nepadélatelna lepenka na obaly = neprava prisvitka viditelna pod UV, nelze napodobit ani tiskem ani razbou

PET lahve

Trendy — plnéni pivo,vino a mléko. Vyssi cena (3-5 k¢ za kus)

2003 — Bestpet lahve (Barrier Enhanced Silica Treated PET)

¢ vyvinula firma Coca-Cola — PET + vrstva SiO, naneseni napaiovanim za vakua

e zvysi se nepropustnost pro kyslik (az 30x) a CO; (az 7x) a UV

e vysokd chemicka odolnost (inertnost)

e umozni balit i alkoholické napoje (pivo, vino), které mély v PET lahvich doposud problémy s kvalitou

Dalsi moznosti zvySeni bariérového efektu:
e potaZeni amorfnim uhlikem

¢ rukavové etikety - potaZeni teplem smrstitelnou plastovou folii.
- vyhoda - snadny potisk, vysoky bariérovy efekt.

PlantBottle

patentovana technologie vyroby plastovych oballi vyuziva
premény rostlinnych cukrti na suroviny pro vyrobu plné
recyklovatelnych plastovych lahvi. Obal vypada, slouzi a
recykluje se stejnym zpuisobem jako obycejné PET lahve,
ale Setfi zivotni prostiedi.

olantbottle

RFID - Radio Frequency ldentification |

Radiofrekvencni identifikace - je vlastné radiova nahrada carovych kodu -
radiofrekvencni snimani udaji o zboZi.

Signal vysilaji ti§téné &ipy - existuji aktivni i pasivni &ipy. Cipy jsou k dispozici
v provedeni pro &teni nebo pro &teni a zapis. Cipy vyuZivaji pfevazné nosnou
frekvenci 125 kHz, 134 kHz a 13,56 MHz - tyto frekvence jsou prakticky
celosvétove platné. V nékterych statech se daji pouzivat i dalsi frekvence jako 868
MHz (v Evrop¢) a 915 MHz (v Americe).

vvvvvv

identifikace - pouzivaji se proto pro aktivni lokalizaci. Aktivni RFID ¢ipy maji kromé svého identifika¢niho ¢isla i
prostor pro dal$i informace.



V piipadé pouziti pasivniho RFID musi vysila¢ (snimac) periodicky vysilat pulsy
prostfednictvim antény do okoli. Pokud se v blizkosti objevi pasivni RFID ¢ip,
vyuZije prijimany signal k nabiti svého napajeciho kondenzatoru (jeho kapacita
je dostatecna k odeslani odpovédi) a okamzité odpovi. Vyslany signal je piijat,
vyhodnocen (ochranné kody atd.) a predan dale do systému.

RFID pfinasi zjednodusSeni logistiky zbozi i prodeje. Zatimco u ¢arového kodu ma
kazdy vyrobek stejného druhu stejny &arovy kéd, v pifipadé RFID ma kazdy
jednotlivy kus sviij jednoznaény 96 bitovy identifikator EPC (Electronic Product
Code — elektronicky produktovy kod).

Kromé toho u ¢arovych kodu je tieba kazdy kus zbozi prilozit k optickému snimaci. V piipadé RFID zvladne
snimad prijmout kédy zboZi bez fyzického kontaktu se zbozim. V praxi staci, aby u pokladny ¢lovék zastavil u
snimace, snima¢ behem nékolika vtetin zjisti v§echny kody, nakupujici zaplati a vSe je vyfizeno bez vykladani
zbozi na pés. Stejné je nacteno vSechno zbozi pti vstupu do skladu ¢i vykladani do regalu.

Biodegradovatelné plasty

Vyrabi se z polylaktidia (PLA), jejichZ zakladem je kyselina mlééna.
Vyrabi se z kukuti¢ného $krobu, di‘evni celulézy, cukru, brambor

nebo odpadnich rostlinnych pletiv.
Lze vyrabét tenké folie i silné pevné obaly ¢i lahve!

Vyroba bioplastu PLA
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Rozpad PLA: el
e Kompostovanim o e TaReo = Shytra o prirody
do 90 dnii za teploty 60°C - vznikd CO, voda a mikrobidlni @eweaemmme
biomasa, pifipadé¢ az kyselina mlééna. V béZném kompostu na ey s po it dobsém o
, ., ~ ~ . . Tedt bude mit zvasich nakupdi radost | phirodal
zahradce se s materidlem pravdépodobné nic nestane, takovou teplotu : e

zarucuji jen primyslové kompostovaci stanice!
¢ Rozpad pusobenim fyzikalné chemickych a biologickych vlivii - UV zareni, vlhkost, teplota, bakterie

Drevéné obaly s logem IPPC

Pii vyvozu zbozi v dfevéném obalu je nutné zajistit, aby nedochazelo K Sifeni kalamitnich $kiidci - kiirovec,
bekyné ... Di'evéné obaly proto mohou byt vyreobeny pouze z feziva ze zaregistrovanych suSaren!
Musi spliiovat tzv. Mezindrodni fytosanitiarni standard organizace FAQ platny od roku 2002!

Veskery dievény obalovy material (bedny, palety, kabelové bubny, proklady apod.), |
vyrobeny z nezpracované¢ho dieva, musi splnit stanovené pozadavky: N P CZ 000
e Dbyt tepelné osSeti'en nebo fumigovan methyl bromidem dle oficialné schvaleného N
programu P Hr/kD DB
e byt oznacen odpovidajici mezinarodni znac¢kou : C
Dievény obalovy material vyrobeny zcela ze zpracovaného diteva — pieklizka, OSB,
atd. je od uvedenych poZadavkii osvobozen a nemusi byt oSeti‘en a oznacen.




e oznadeni - v§echny dievéné obaly musi byt oznaceny IPPC logem

e metody oSetfovani v CR: tepelné osetieni (HT),
e vysuseni (KD), odkornéni (DB)

e Fumigace methyl-bromidem (MB) je v CR zakizana

e : | AT-N8257
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Aktivni obaly |

Aktivni obaly aktivné méni podminky, za kterych je balené potravina uchovivana.
Mohou tim prodluzovat jeji trvanlivost, bezpe¢nost, ale také senzorické vlastnosti (chut’, viini, vzhled, texturu)
nebo uchovavat jeji vyZivovou hodnotu.

Zakladni typy aktivnich obali - déli se do 2 skupin podle zptisobu jakym ovliviiuji vlastnosti uchovavané potraviny

e Absorbéry - pohlcuji nezidouci plyny — tzv. pohlcovace. Tyto materialy mohou z okoli potravin odstranovat naptiklad
kyslik, oxid uhli¢ity, vlhkost, ale také ethylen (urychluje zrani ovoce), a nebo zapachy které jsou nejéastéji
zpusobeny tékavymi aldehydy a aminy.

¢ Emitéry - uvoliiuji latky do prostoru mezi potravinou a obalem, pripadné primo do potraviny. Tyto latky pak mohou
mit ruzny efekt:
omezit hniti &i plisné - organické kyseliny - napf. kyselina sorbova, mlé¢na, benzoova.

omezit em ¢i zmeu barvy - oxid sifi¢ity, CO,... 0., vihkosti, ethylén, zépachu €O, SO, ethanolu, org. kyselin

— -

absorbéry emitéry

Inteligentni obaly |

Monitoruji stav potraviny a diky tomu mohou spoti‘ebiteli podat informaci o jeji kvalité - erstvosti, neporusenosti
obalu. Vlastnosti potravin pfimo neovliviiuji.

Mohou monitorovat riizné fyzikalni veli¢iny, kterym je potravina vystavena - teplotu, mikrobialni kontaminaci,
uzavienost obalu, fyzikalni $ok (prudkou zménu teploty) ....

Indikatory mohou byt zabudovany do materialu nebo také umistény na jeho povrchu. N¢které z indikatord vyZaduji
primy kontakt s potravinou jiné ne.
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