OTAZKY PRO TEMA CEREALIE
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Kam se botanicky (tzn. podle stavby rostliny) radi obiloviny?

Jak se nazyvaji zakladni typy kvétenstvi obilovin?

Co jsou pluchy obilek?

V jaké ¢asti obilného zrna jsou soustiedény:

bilkoviny, mineralni latky a celuléza, vitamin E a tuky, Skrob?

Kolik % bilkovin a $krobu primérné obsahuji cerealie?

Cim se 1i§i sklovité a moucnaté obilky?

Jaky proces probiha v zrnu pii uskladnéni obilovin?

Které druhy hmyzich skudca znehodnocuiji celé obilky?

Jaké slozeni ma lepek?

Které vlastnosti lepku se posuzuji pri stanoveni pekarenskvch vlastnosti mouky?

Jak se oznacuji jednotliva stadia taznosti lepku?

Které fyzikalné-chemické a biologické vlivy zpiisobuji zmény vlastnosti lepku?

7 jaké suroviny se primyslové ziskava lepek?

Které obiloviny nebo plodiny se stejnym vyuzitim lepek viubec neobsahuji?

Co je celiakie?

Jaké prumyslové vyuziti nachazi lepek?

Pro¢ jsou u obilovin stanoveny hygienické limity pro mykotoxiny?

Pro¢ je vyznamnym ukazatelem jakosti obilovin kli¢ivost a vihkost?

Jaké pouziti ma tvrda a mékka pSenice?

Proc¢ se v soucasnosti opét péstuje Spalda?

Jak se zisk4 pSeni¢ny bulgur?

Co je Tritikale? Jaké ma vyhody?
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Jaké pouziti ma sklovity a moucnaty jeémen?

Na jaké produkty se zpracovava jeémen?

Které obiloviny maji vysokou BH?

Pro¢ je Amaranth idedlni plodinou pro racionilni vyZivu?

Jakou prednost ma z hlediska vvzivy pohanka?

Co je Adam a Koiisky zub Vv sortimentu cerealii?

Co jsou pseudocerealie?

Které plodiny nepatri svou stavbou mezi obiloviny, ale fadi se k nim diky svému

vyuZziti?
Co jsou jahly?

Které latky obsaZené v rvzi zpusobuji jeji lepivost a rozvarivost?

Jak se chova pri vareni sklovita rvze?

Jaké zakladni druhy rvze rozliSujeme podle zpusobu péstovani?

Jak se dé€li rvze podle délky zrna?

V jakych technologickych upravach prichazi ryZe na mezinarodni trh?

Pro¢ zpisobuje trvala jednostranna konzumace loupané ryze nemoc beri - beri?

Jak se méni BH loupané brousené ryZe pouzitim technologie PARBOILED?

Cim se lisi technologicka tiprava predvarené a pétiminutové ryze?

Co se oznacuje jako indidnska nebo-li divoka rvze? Jaké ma pouziti?

Cim se vyznacuje Basmati ryZe, ¢ervend ryZze a jasminova ryze?

Pro¢ byla vytvotena zlata ryze?



