Alkoholické napoje

ALKOHOL

Vznik - kvasenim cukernatych roztokii = kvasinky rozkladaji cukr na etanol a CO,=
vysledek se nazyva ,surovy“ lih a dale se jesté upravuje = Cisténim, zranim, michanim ...
nakonec vznikne alkoholicky napoj.

Za alkoholicky napoj se povaZuje napoj s obsahem alkoholu vy3sim nez 0,75 %.
V CR je zakazano podavat alkohol osobam mladsim 18 let!

Rozdéleni dle obsahu alkoholu

1) pivo (1,5 -6 %)

2) vino (8 — 22 %) - p¥irodni nebo likérova vina
3) lihoviny (20 — 65 %0)

Pivo

VYZNAM PIVA:

Kvaseny alkoholicky napoj hotké chuti. Energetickd hodnota zavisi na obsahu alkoholu a
zbytkového cukru. Pivo drazdi sliznici Zaludku a tim podporuje traveni (COy), ve velkém mnozstvi
zatézuje zaludek, jatra, ledviny a CNS.

CHARAKTERISTIKA PIVA:

Pivo je Cesky symbol, od roku 2008 je nazev ..Ceské pivo*
chranéno ochrannou znamkou EU - ..Chrinéné zemépisné
oznaceni“.

e 0obsah alkoholu v pivu - minimalné 0,5 % a max. 20% = je-li obsah nizsi, nesmi se oznacovat jako pIvo!

e do piva se nesméji pridavat chemické prostiedky, jedna se o pFirodni produkt!

e sloZeni piva: alkohol, voda, sacharidy, bilkoviny, oxid uhli¢ity, vitaminy (B), mineralni latky (draslik, sodik,
chlorid, vapnik, fosfor, hot¢ik, kfemik) ...

e suroviny pro vyrobu piva: obili ve form¢ sladu, chmel, voda, pivovarské kvasinky ....

jakost piva - ovliviiuje ji jakost surovin, vyrobni technologie, zkusenost sladku, oSetfovani a skladovani piva

Vyroba piva:

1) SUROVINY:

¢ slad = nakli¢ené a ususené zrno (je¢mene, pSenice) = zdroj sacharidu
e chmel = vytrval rostlina, podléha statni zkusebné v Zatci (kontrola kvality) ‘
= dodava pivu hoi'kost a pénivost, uziva se suseny, lisovany nebo extrakt. 8 )

e Vvoda = az 80 % vysledného produktu, z hlubinnych vrtia

e pivovarské kvasinky — v riznych formach se pridavaji do mladiny,
diky nim probéhne tzv. fermentace (proces, pii kterém se cukr v mladiné
méni na alkohol a zaroven se vytvaii CO,).
Pro lezaky se uzivaji kvasinky spodniho kvaseni - po kvaseni se usadi na dné.
Pro piva typu Ale se uzivaji kvasinky svrchniho kva$eni - béhem kvaseni vyneseny CO, na hladinu
Spontinné kvasena piva (napi. belgické specialy) - bez piidavku kulturnich pivnich kvasinek (pouze divoké).




Podle pouzitych pivovarskych kvasinek se rozlisuji piva K [ Spontianné kvasena - nap¥. Lambic, Kriek

[ )

2) VYROBNIi POSTUP:

e SLADOVANI (ptiprava sladu) = je¢men se maci tak, aby mél obsah H,O kolem 45% = jeémen zadini
Kkli¢it a cast skrobu se méni ve sladovy cukr

e SUSENI = nakli¢eny je¢men se susi (T > 70 °C) = vznika typicka chut’ sladu
PraZenim = vznikaji tmavé a karamelové slady pro tmava piva nebo plnou chut’.

e RMUTOVANI = slad se sesrotuje, pfida se H,O, mirné se zah¥iva = zbyly $krob se méni v cukr — vznika

fzv. sladina

MLADINA = rmut se piefiltruje, vafi se v tzv. mladinové panvi, pridava se chmel

KVASENI = do ochlazené mladiny se ptidavaji kvasinky = kvaseni — vznika mladé pivo

ZRANI = v uzavienych nadrzich zraje 2 aZ 4 mésice, vytvaii se aroma a p¥irozeny CO,

FILTRACE = pivo ziskava prithlednost, né€ktera piva se nefiltruji (zakalens)

STACENI = lahve, plechovky, soudky nebo kegy — tlak CO,

chmel @J

mladinova péanev

scezovad kad

vystiraci kad'

rmutovaci panev
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DRUHY PIVA:

Pivo se déli dle riznych kritérii, nejpouzivangjsi je barva, stupiovitost a zpisob vyroby ..

BARVA:

Zakon rozlisuje pivo:

o svitlé — hlavng svétly slad 'J
e polotmavé a tmavé pivo — tmavé, karamelové slady spolu se svétlymi (rtizné poméry) //
e Tezané — smiSené ob¢ predchazejici

e

Il

STUPNOVITOST

Udava se v % EPM (extrakt pivodni mladiny)

Udava plnost (hutnost) piva — ¢im vice procent, tim pIn&jsi pivo — nevyjadiuje obsah alkoholu,
(¢islo se zaokrouhluje smérem doli — 10° pivo, lidové ,,desitka“ tedy obsahuje 10% extraktu
mladiny — EPM). Neexistuje jednotna stupnice, kazda zemé& ma své stupnice pro piva.

e Lehké pivo = obsahuje max. 7,99% EPM
e Vycepni pivo = rozmezi § az 10,99% EPM

o Lezaky =rozmezi 11 az 12,99% EPM — oznaceni lezak znamena, Ze pivo po kvaSeni
leZi v chladu, svétové nejpopularnéjsi vyroba piva - tzv. spodné kvasené - bohata a stabilni péna




e Specialni pivo = 13% a vice EPM

Portery - 18% a vice - tmava barva, az 8 % alkoholu, siln¢ hotké
Pivo se sniZzenym obsahem alkoholu - do 1,2%

Nealkoholické pivo — do 0,5 % alkoholu

Pivo se sniZenym obsahem cukru (dFive dia pivo)

PSeni¢né pivo - mize byt vyrobeno svrchnim i spodnim kvasenim
Kvasnicové pivo - pfi staCeni se pridava rozkvasena mladina
Ochucené pivo (aromatické latky)

ZPUSOB VYROBY

Svrchné kvasena - vyssi hotkost - piva typu ALE, STOUT (8% alkoholu, tmava barva),
PORTER, PSENICNA .....
Spodné kvasena - Pilsner Urquell, Budweiser a vétsina ¢eskych piv

SKLADOVANI:

Cisté, suché, vétratelné sklady, teplota (7-10 °C), ochrana pied cizimi pachy, déle trvajicim stykem s kovy
(i s cinem), mrazem, sluneénim zii'enim (tmavé lahve), vykyvy teploty.

VADY:

e Zakaly (pritomnost mikroorganismd, bakterii, nezadoucich kvasinek)
e Vady chuti - prazdna, zvétrala, drsna, trpka, kysela
- nizka jakost pouzitych surovin
- nedodrzeni technologického postupu
- Spatné skladovani a oSetfovani
¢ SniZena pénivost
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A NEFILTROVANE PIVO
Spodné kvaseny Viderisky lezdk
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